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BOZICNISET
JELOVNIK 3

Galantina od bijele morske ribe s
umakom od agruma

Vol-au-vent s kremom od tune
Povrtna hrskava garnitura

Bistra riblja juha
Posluzena sa gris knedlama
i povréem ,brunoisse”

RiZoto od Spinata i gambera
Posluzen sa svjezim klicama
i povréem

Losos u korici od sezama

Rolada od lista na hollandaisse umaku
Quiche od poriluka

Povrtna garnitura

Zimska torta od mrkve i ananasa
PosluZena sa drobljenim pistacijama

Kava

235,00 kn
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BOZICNI SET
JELOVNIK ;5

Salata s pacjim prsima i bundevom
Obogacena bucinim uljem i kozjim sirom
Svjezi izdanci

Bistra juha od fazana
Posluzena s povréem i gris knedlama

Marinirane jakobove kapice s ikrom od pastrve
Posluzene na kremi od graska
Planinsko cvijece

Sorbet od limuna

Janjedi i teleci file na umaku od timijana
Pommes ,Gratin”, Sparoge u kosuljici od mrkve
Sotirana cherry rajcica

Topla pita od Sljiva
Posluzena Sabayon umakom

Kava

395,00 kn

SET
JELOVNICI



COCKTAIL
JELOVNICI




BOZICNI COCKTAIL
MENT 2

HLADNA JELA

Marinirani krakovi divovske lignje na rikoli
Pileci galantin na francuskoj salati

Pjenica od norveskog bakalara na bruschetti
s limunom i crnim maslinama

Lagano pecena pacja prsa s Waldorf salatom
Raznji¢ od piccollo mozarelle i rajcice sa
slanim incunom

Vegetarijanska ladica

TOPLA JELA

Gratinirani mini zagorski strukli
Conchiglioni sa Sumskim gljivama

Riblji savitak punjen s pjenicom od rakova
Pureci savitak sa susenom rajcicom i
ruzmarinom

Svinjski medaljon na kremi od kajmaka
Mesni souffle sa sirom na ratattouilleu
Teleci fillet mignon kremi od bundeve

SLATKA JELA

Parfait od ¢okolade i livadnog meda

Pita od oraha i sira

Bavaroise mignon s jagodama

Slatke okruglice od kestena i badema
Rezano svjeze voce s jogurtom i mueslima

Kava

170,00 kn
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JELOVNICI
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JELOVNICI




BOZICNI BUFFET MENI 1

HLADNA JELA

Domaca slavonska Sunka iz kruha s hrenom i mladim lukom
Baranjski kulen posluzen s tursijom

Dalmatinski prsut s istarskom salatom

Odabir domacih i plemenitih sireva s jezgricavim vocem
Adventska salata s puretinom i povréem

Pjenica od norveskog bakalara s bruschettima

Display gurmanskih salata sa dresinzima

TOPLA JELA

Istarski pljukanci s raguom od jadranskih kozica i Safrana
Zapeceni ravioli punjeni raguom od bakalara na umaku od rajcice
File crnog kovaca na kremi od komoraca

Peceni zagorski puran s mlincima

Pileci noisetti s povréem i kestenima

Svinjski medaljoni u umaku od grozda

Teleci bubreznjak s rizotom od bundeve

Seljacki pladanij

SLATKA JELA

Domaca orehnjaca i makovnjaca

Torta od cokolade i krusaka

Tisucu listica sa Seéernom glazurom

Vocni parfait odrezak

Krema od ¢okolade i mente s voénim coulisom
Display narezanog sezonskog voca

/

Kava
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200,00 kn
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BOZICNI BUFFET MENI 2

HLADNA JELA

Drniski prsut smariniranim Sampinjonima
Glazirani govedi roastbeef na salati od povrcéa
Lepeza sireva sa svjezim vocem

Rolani hladni odojak na francuskoj salati
Slavonski hladni pladanij

Jadranska salata od hobotnice

Cocktail od kvarnerskih skampi
Osvjezavajuca salata sa povréem i sirom
Display sezonskih salata sa dresinzima

TOPLA JELA

Zapeceni zagorski strukli u slatkom vrhnju

Istarski pljukanci sa Sumskim gljivama

Bijela morska riba s raguom od kozica i Safrana
Bozi¢no pile na bakin nacin

Juneca pisanica ,Wellington”

Srneci gulas sa okruglicama od kruha

Pirjani teleé¢i misic¢i u Chardonnay-u

Peceno mlado janje s punjenim polama od krumpira

SLATKA JELA

Savijaca od jabuka i sira

Palacinke s vanilijom u karamel umaku
Odrezak od gorke ¢okolade

Rolada od kestena

Vocéni cocktail s mueslima i jogurtom
Bavarska krema od sumskog voca
Medimurska gibanica s umakom od vanilije
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220,00 kn




BOZICNI BUFFET MENT 3

HLADNA JELA

Terinna od divlja¢i s umakom od brusnica
Marinirane Saint Jacques skoljke na ,julienne” salati
Izbor hladno dimljene ribe s umakom od hrena
Gurmanska hladna plata s ukiseljenim povréem
Punjena jaja ,Casino” na ruskoj salati

Medaljoni od lososa na salati od belgijske endivije
Lagana salata od rajCice i mozzarelle s pestom od
slatkog bosiljka

Tartar od junece pisanice na hrskavoj bruschetti
Odabir svjezih sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zagorski Strukli

Quiche ,Lorraine”

Pecena hobotnica na kaljski nacin
Tradicionalno pripremljeni bakalar na bijelo
Izbor bijele morske ribe s blitvom i bobom
Punjena pile¢a prsa s kremom od kestena
Medimurska patka s krpicama i zeljem
Peceni mladi odojak na pekarski nacin
Telec¢i medaljoni ,Madeira” s rosci¢ima

od krumpira

Dalmatinska pasticada s njokima

SLATKA JELA

Crno bijeli truffel odrezak

Izbor vocnih kolaca

Creme Englaise s voénim coulisom
Zlatni muffin s kremom od ¢okolade
Rezano sezonsko voce

Bozi¢ni kolac

Tiramisu

Fritule
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Kava

240,00 kn
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BOZICNI BUFFET MENT 4

HLADNA JELA

Jastog ,Bellevue”

Galantina od lososa i grdobine na finoj salati od povrca
Glazirani telec¢i hrbat s mariniranim gljivama

Domaca slavonska Sunka u kruhu - reze kuhar

Torta od dalmatinskog prsuta s povrtnom garniturom
Quiche od bundeve i gorgonzole

Tradicionalna grcka salata s maslinama

Odabir domacih i plemenitih sireva s vocem
Blagdanska salata s pacjim prsima i povréem

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zagorski strukli

Ravioli s vrganjima na umaku od rajcice

Rolada od brancina punjena kremom od rakova
File bakalara u korici od povrc¢a

Pileca picatta sa zacinskim biljem

Adventski puran na podlozi od hajdine kase
Svinjski medaljoni u mladom kajmaku
Glazirana telec¢a koljenica ,al forno”

Juneca pisanica u zelenom papru

Janjeci kotleti s ruzmarinom i mladim krumpirom

SLATKA JELA

Becka Sacher torta

Izbor adventskih suhih kolaci¢a
Cocktail od kestena i mascarponea
Torta od zelenog caja i bijele cokolade
Tradicionalna orehnjaca i makovnjaca
Cheesecake od bundeve

Parfait od manga

Display rezanog voca

Kava
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295,00 kn




PAKETI PICA ZA
VASE DOMJENKE

APERITIVI:

Casa hrvatskog pjenusca (pjenusac kuée) 0,125 |
- Poy Srebrni ili Poy Rose 39,00 kn

Casa vrhunskog hrvatskog pjenusca 0,125 |

- Virtuo Feravino ili Poy Prestige 48,00 kn

Izbor hrvatskih rakija (lozovaca, travarica,
borovnicka, istra bitter biska, pelinkovac,
Hrvatski Gin, amaro, cherry brandy,
Cosmopolitan vodka, likeri ) 0,031 31,00 kn

PAKETIPICAL:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
120,00 kn

PAKETI PICA I:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,75 |
210,00 kn

PAKETI PICA II:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
170,00 kn

PAKETI PICA II:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
310,00 kn




THEWESTIN ZELIMO VAM
SRETAN BOZIC

[ USPJESNU

NOVU GODINU!

Sve navedene cijene ukljucuju PDV.

Sukladno Vasim zeljama, jelovnici se
mogu prilagoditi (halal, kosher, vegetarijanski itd.)

Mladima od 18 godina ne posluzujemo niti
prodajemo alkoholna pi¢a i duhanske proizvode.

Zelite li znati sadrzi li pojedino jelo odredene
namirnice, slobodno nam se obratite.

Molimo Vas da prilikom narudzbe upozorite
osoblje na posebni program prehrane ili alergije,
kako bismo Vam, u skladu s Vasim zahtjevima,
mogli pripremiti odredeno jelo.
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