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Kontakt

THE WESTIN ZAGREB

Izidora Kr$njavoga 1, Zagreb

t+38514892 097 t+38514892 095 t+3851 4892 000

westinzagreb.com



BLAGDANSKI UZICI U HOTELU
THE WESTIN ZAGREB

Dragi gosti,

The Westin Zagreb, kao i svake godine, priprema za Vas pregrst
iznenadenja i posebnih, adventskih, boZzi¢nih i novogodisnjih
ponuda. Zavirite u nasu raskoSnu ponudu i odaberite idealnu
kombinaciju za Vas, Vasu obitelj i kolege.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO

KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025;
+385 14892 000

IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM
KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM

SADRZA)J

BozZi¢ni domjenci

Adventski kolaciéi

Adventska jela s bakalarom
Adventski obiteljski buffet rucak
Bozi¢ni buffet ruc¢ak

Posebna, neodoljiva ponuda za van
- The Westin Zagreb takeaway

Gala doc¢ek Nove godine
Novogodisnji paket

Posebne ponude nocenja












BOZICNISET
JELOVNIK 3

Galantina od bijele morske ribe s
umakom od agruma

Vol-au-vent s kremom od tune
Povrtna hrskava garnitura

Bistra riblja juha
Posluzena sa gris knedlama
i povréem ,brunoisse”

RiZoto od Spinata i gambera
Posluzen sa svjezim klicama
i povréem

Losos u korici od sezama

Rolada od lista na hollandaisse umaku
Quiche od poriluka

Povrtna garnitura

Zimska torta od mrkve i ananasa
PosluZena sa drobljenim pistacijama

Kava

235,00 kn

o1
JELOVNICI






BOZICNI SET
JELOVNIK ;5

Salata s pacjim prsima i bundevom
Obogacena bucinim uljem i kozjim sirom
Svjezi izdanci

Bistra juha od fazana
Posluzena s povréem i gris knedlama

Marinirane jakobove kapice s ikrom od pastrve
Posluzene na kremi od graska
Planinsko cvijece

Sorbet od limuna

Janjedi i teleci file na umaku od timijana
Pommes ,Gratin”, Sparoge u kosuljici od mrkve
Sotirana cherry rajcica

Topla pita od Sljiva
Posluzena Sabayon umakom

Kava

395,00 kn

SET
JELOVNICI



COCKTAIL
JELOVNICI




BOZICNI COCKTAIL
MENT 2

HLADNA JELA

Marinirani krakovi divovske lignje na rikoli
Pileci galantin na francuskoj salati

Pjenica od norveskog bakalara na bruschetti
s limunom i crnim maslinama

Lagano pecena pacja prsa s Waldorf salatom
Raznji¢ od piccollo mozarelle i rajcice sa
slanim incunom

Vegetarijanska ladica

TOPLA JELA

Gratinirani mini zagorski strukli
Conchiglioni sa Sumskim gljivama

Riblji savitak punjen s pjenicom od rakova
Pureci savitak sa susenom rajcicom i
ruzmarinom

Svinjski medaljon na kremi od kajmaka
Mesni souffle sa sirom na ratattouilleu
Teleci fillet mignon kremi od bundeve

SLATKA JELA

Parfait od ¢okolade i livadnog meda

Pita od oraha i sira

Bavaroise mignon s jagodama

Slatke okruglice od kestena i badema
Rezano svjeze voce s jogurtom i mueslima

Kava

170,00 kn

COCKTAIL
JELOVNICI



COCKTAIL
JELOVNICI




COCKTAIL
JELOVNICI




BOZICNI BUFFET MENI 1

HLADNA JELA

Domaca slavonska Sunka iz kruha s hrenom i mladim lukom
Baranjski kulen posluzen s tursijom

Dalmatinski prsut s istarskom salatom

Odabir domacih i plemenitih sireva s jezgricavim vocem
Adventska salata s puretinom i povréem

Pjenica od norveskog bakalara s bruschettima

Display gurmanskih salata sa dresinzima

TOPLA JELA

Istarski pljukanci s raguom od jadranskih kozica i Safrana
Zapeceni ravioli punjeni raguom od bakalara na umaku od rajcice
File crnog kovaca na kremi od komoraca

Peceni zagorski puran s mlincima

Pileci noisetti s povréem i kestenima

Svinjski medaljoni u umaku od grozda

Teleci bubreznjak s rizotom od bundeve

Seljacki pladanij

SLATKA JELA

Domaca orehnjaca i makovnjaca

Torta od cokolade i krusaka

Tisucu listica sa Seéernom glazurom

Vocni parfait odrezak

Krema od ¢okolade i mente s voénim coulisom
Display narezanog sezonskog voca

/

Kava
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200,00 kn
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BOZICNI BUFFET MENI 2

HLADNA JELA

Drniski prsut smariniranim Sampinjonima
Glazirani govedi roastbeef na salati od povrcéa
Lepeza sireva sa svjezim vocem

Rolani hladni odojak na francuskoj salati
Slavonski hladni pladanij

Jadranska salata od hobotnice

Cocktail od kvarnerskih skampi
Osvjezavajuca salata sa povréem i sirom
Display sezonskih salata sa dresinzima

TOPLA JELA

Zapeceni zagorski strukli u slatkom vrhnju

Istarski pljukanci sa Sumskim gljivama

Bijela morska riba s raguom od kozica i Safrana
Bozi¢no pile na bakin nacin

Juneca pisanica ,Wellington”

Srneci gulas sa okruglicama od kruha

Pirjani teleé¢i misic¢i u Chardonnay-u

Peceno mlado janje s punjenim polama od krumpira

SLATKA JELA

Savijaca od jabuka i sira

Palacinke s vanilijom u karamel umaku
Odrezak od gorke ¢okolade

Rolada od kestena

Vocéni cocktail s mueslima i jogurtom
Bavarska krema od sumskog voca
Medimurska gibanica s umakom od vanilije
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220,00 kn




BOZICNI BUFFET MENT 3

HLADNA JELA

Terinna od divlja¢i s umakom od brusnica
Marinirane Saint Jacques skoljke na ,julienne” salati
Izbor hladno dimljene ribe s umakom od hrena
Gurmanska hladna plata s ukiseljenim povréem
Punjena jaja ,Casino” na ruskoj salati

Medaljoni od lososa na salati od belgijske endivije
Lagana salata od rajCice i mozzarelle s pestom od
slatkog bosiljka

Tartar od junece pisanice na hrskavoj bruschetti
Odabir svjezih sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zagorski Strukli

Quiche ,Lorraine”

Pecena hobotnica na kaljski nacin
Tradicionalno pripremljeni bakalar na bijelo
Izbor bijele morske ribe s blitvom i bobom
Punjena pile¢a prsa s kremom od kestena
Medimurska patka s krpicama i zeljem
Peceni mladi odojak na pekarski nacin
Telec¢i medaljoni ,Madeira” s rosci¢ima

od krumpira

Dalmatinska pasticada s njokima

SLATKA JELA

Crno bijeli truffel odrezak

Izbor vocnih kolaca

Creme Englaise s voénim coulisom
Zlatni muffin s kremom od ¢okolade
Rezano sezonsko voce

Bozi¢ni kolac

Tiramisu

Fritule
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Kava

240,00 kn
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BOZICNI BUFFET MENT 4

HLADNA JELA

Jastog ,Bellevue”

Galantina od lososa i grdobine na finoj salati od povrca
Glazirani telec¢i hrbat s mariniranim gljivama

Domaca slavonska Sunka u kruhu - reze kuhar

Torta od dalmatinskog prsuta s povrtnom garniturom
Quiche od bundeve i gorgonzole

Tradicionalna grcka salata s maslinama

Odabir domacih i plemenitih sireva s vocem
Blagdanska salata s pacjim prsima i povréem

Display sezonskih salata s dresinzima

TOPLA JELA

Zagorski strukli

Ravioli s vrganjima na umaku od rajcice

Rolada od brancina punjena kremom od rakova
File bakalara u korici od povrc¢a

Pileca picatta sa zacinskim biljem

Adventski puran na podlozi od hajdine kase
Svinjski medaljoni u mladom kajmaku
Glazirana telec¢a koljenica ,al forno”

Juneca pisanica u zelenom papru

Janjeci kotleti s ruzmarinom i mladim krumpirom

SLATKA JELA

Becka Sacher torta

Izbor adventskih suhih kolaci¢a
Cocktail od kestena i mascarponea
Torta od zelenog caja i bijele cokolade
Tradicionalna orehnjaca i makovnjaca
Cheesecake od bundeve

Parfait od manga

Display rezanog voca

Kava
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295,00 kn




PAKETI PICA ZA
VASE DOMJENKE

APERITIVI:

Casa hrvatskog pjenusca (pjenusac kuée) 0,125 |
- Poy Srebrni ili Poy Rose 39,00 kn

Casa vrhunskog hrvatskog pjenusca 0,125 |

- Virtuo Feravino ili Poy Prestige 48,00 kn

Izbor hrvatskih rakija (lozovaca, travarica,
borovnicka, istra bitter biska, pelinkovac,
Hrvatski Gin, amaro, cherry brandy,
Cosmopolitan vodka, likeri ) 0,031 31,00 kn

PAKETIPICAL:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
120,00 kn

PAKETI PICA I:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Kvalitetno bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,75 |
210,00 kn

PAKETI PICA II:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,375 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
170,00 kn

PAKETI PICA II:

Prirodna mineralna voda - gazirana ili negazirana 0,75 |
Vrhunsko bijelo ili crveno vino kuce (buteljirano vino) 0,375 |
310,00 kn




ADVENTSKIT
BOZICNI KOLACICI

Kuhano vino, kolaciéi, miris cimeta te
nenadmasan okus medenjaka najbolje ¢e Vam
docarati slatke okuse blagdana. Posjetite nas
svakim danom od 27. 11. do 31.12. 2017. u naSem
Diana Baru te Cafeu Rendez-Vous.

Diana Bar, Cafe Rendez-Vous
Od 2711. do 31.12.2017.
Od 25,00 kn po osobi

Kava ili ¢aj s bozi¢nim kolacem sa suhim vocem 29,00 kn
Kuhano crveno ili bijelo vino 29,00 kn
Adventski kolacici 25,00 kn

s orasima, Sapice, rolice s makom)

Blagdanski kolaci
(orahnjaca, makovnjaca,
mramorni kola¢, medenjaci)

25,00 kn

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025; +385 14892 000

IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM
KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM




PONUDA
TRADICIONALNIH
JELA S BAKALAROM

Bakalar spravljen na mnogo razli¢itih nacina,
najbolje ¢e Vam docarati svestranost ove svecarske
namirnice. Posjetite nas Kaptol restoran te Diana
Bar u danima adventa od 12 do 16 sati uzivajte u

delicijama od bakalara.

Restoran Kaptol, Diana Bar
Od 2711. do 31.12.2017.

Od 80,00 kn po osobi

Izbor salata i toplih jela s bakalarom

Rolada od bakalara posluzena sa salatom 80,00 kn
od krumpira i mini rajCica

Mini pastetice od bakalara u lisnatom tijestu 80,00 kn
Tradicionalni bakalar na bijelo 99,00 kn
Bakalar na primorski nacin 99,00 kn
Ravioli punjeni bakalarom na salsi od rajcica 99,00 kn

i pinjola s umakom od bosiljka

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025;+385 14892 000
IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM
KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM




OBITELJSKI .
ADVENTSKI RUCAK

Restoran Kaptol
3.12.,10.12.,1712.124.12.2017.
190,00 kn po osobi

Pozivamo Vas i Vasu obitelj da posjetite nas
restoran Kaptol svake adventske nedjelje i
uzivate u raskoSnom adventskom buffetu.
Izbor tradicionalnih adventskih jela s bogatog
buffet stola, s ukljuc¢enim picem dobrodoslice i
gratis parkingom Vas ocekuje svake adventske

nedjelje izmedu 12 i 16 sati.

Cijena adventskog buffeta iznosi 190,00 kn
po osobi, dok za djecu izmedu 7 i12 godina

odobravamo 50% popusta. Rucak za djecu do 7
godina je besplatan, kao i djecji kutak za djecu
svih uzrasta.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025; +385 14892 000

IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM
KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM




OBITELJSKI
BOZICNI RUCAK

Restoran Kaptol
Ponedijeljak, 25. 12. 2017.

250,00 kn po osobi

Pripremamo za Vas svecani bozi¢ni buffet rucak
koji obiluje biranim tradicionalnim bozi¢nim
jelima. Domaca purica s mlincima, domaci
kolacici, kuhano vino i slatkiSi za najmlade,
uz pice dobrodoslice, djecji kutak te gratis
parking ukljuceni su u cijenu od 250,00 kn
po osobi. Posjetite nas za Bozi¢ te provedite
bezbrizan bozi¢ni rucak s najmilijima.
Dopustite da Vas razmazimo i do¢aramo
Bozi¢ u Vasem drugom domu, izmedu 12

i 16 sati.

Cijena bozi¢nog buffeta iznosi 250,00 kn
po osobi, dok za djecu izmedu 7 i 12 godina
odobravamo 50% popusta.

Rucak za djecu do 7 godina je besplatan,
kao i djecji kutak za djecu svih uzrasta.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025; +385 14892 000

IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM
KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM






SVECANI NOVOGODISNJI BUFFET MENU

Delikatesni zalogaji uz pi¢e dobrodoslice

Drniski prsut s istarskom salatom

Slavonska sunka pecena u kruhu
- show cooking posluzivanje u dvorani

Plata plemenitih sireva s jezgri¢avim i suhim voéem

Dukati aromatizirane palente
s ruzicom od dimljenog lososa

Terrina od divlja¢i s umakom od crvenog ribizla

Galantina od sredozemnog brancina
s hladno dimljenom tunom i povréem

Glazirani juneci bubreznjak sa salatom
od zelenih $paroga i mariniranih gljiva

Marinirane kraljevske kozice
na salati od avokada i cherry rajcica

Losos ,Bellevue” s garniturom od punjenog povrca
Jadranska salata od morskih plodova
Sushi display - birane japanske delicije

Izbor sezonskih salata s lepezom dressinga

Tradicionalni Westinovi strukli,
zapeceni u slatkom vrhnju

Domaci istarski pljukanci sa Sumskim gljivama,
obogaceni crnim tartufom i sortnim maslinovim uljem

Rizoto od morskih rakova i skoljki, obogacen zelenim
Sparogama - show cooking priprema u dvorani

Filet crnog kovaca s raguom od gambera, povrca i Safrana
Oceanska sabljarka u umaku od bijelog suhog vina

Pileéi supreme s pec¢enom bundevom,
obogacen glaziranim kestenima

Pureca rolada punjena briem i zelenim Sparogama
Svinjski medaljoni u mladom kajmaku

Westinov zimski pladanj - izbor domacih sarmi
i kobasica, s prilozima

Juneca pisanica Wellington

Janjedi kare u korici od zacinskog bilja

Nabujak od Spinata i crvene paprike

Njoki od bundeve

Tortelloni s prsutom

Vegetarijanske sarmice od kelja, s julienne povréem
Basmati riza

Punjeni gratinirani krumpir

Trostruka ¢okolada sa Zeleom od malina
Osvjezavajuéi parfait od ananasa

Lagana pjena od ¢okolade s naranc¢om

Kosarice ,Mon Cheri” s tamnom c¢okoladom i visnjama
Westinova mousse torta s ¢okoladom

Maroni glazirani ¢okoladom

Sareni voc¢ni tartes

Tisucu listica s glazurom od Secera i Cokolade
Novogodisnji voéni cocktail sa sirupom od agave
Tradicionalna orehnjaca i makovnjaca

Medena pita i splitska torta, u mignon varijanti

Palacinke punjene kremom od vanilije, u finom umaku od
karamele

Lovacki gulas s okruglicama od kruha



GALA DOCEK
NOVE GODINE !

The Westin Zagreb uvijek odusevljava
mastovitim gala docecima Nove godine.
Razveselit cemo Vas i ponuditi Vam nesto
posebno i jedinstveno. Docekajte i
proslavite Gala Novu godinu s namal!

Gala Nova godina u elitnom
zagrebackom hotelu Vam donosi:

Pi¢e dobrodoslice (pjenusac, domaci aperitivi, punc)
Bijelo ili crveno hrvatsko sortno vino (0,375 1)
Gaziranu ili negaziranu mineralnu vodu (0,75I)
Pjenusac u ponoc

Uigran i rasplesan band

Plesne tocke profesionalnih plesaca

Radost, veselje, smijeh i najljepse uspomene...

Cijena: 835,00 kn po osobi

Docek Nove godine za djecu do 6 godina je besplatan, a za

djecu od 6 - 12 godina nudimo popust od 50%. Osiguravamo
gratis parking za sve goste koji kod nas rezerviraju Gala docek

Nove godine.



NOVOGODISNJI
PAKET

VAS NOVI POCETAK U 2018

Novogodisnja gala vecera 835 kn ukljucuje pice
dobrodoslice, raskosnu novogodisnju veceru,

1/2 butelje bijelog ili crvenog vina, 0,75 | mineralne
vode, ¢asu pjenusca u ponoc¢, besplatan parking

i uslugu ¢uvanja djece te zabavni glazbeni program
te Gala docek Nove godine.

Zadovoljstvo nam je bilo osmisliti poseban
novogodisnji paket za Vas koji obuhvaca:

» novogodisnju gala veceru u Kristalnoj dvorani
« nocenje za jednu ili dvije osobe u Deluxe sobi

» raskosan adventski dorucak

Cijena Posebnog novogodiSnjeg paketa iznosi
1180 kn za jednu osobu te 1.880 kn za dvije osobe.

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025; +385 14892 000
[VANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM

KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM




POSEBNE
CIJENE NOCENJA

POSEBNE CIJENE SMJESTAJA
TIJEKOM SLAVLJENICKOG RAZDOBLJA

- Nocenje s bogatim adventskim doruckom u jednokrevetnoj
Deluxe sobi s pogledom na grad 780,00 kn

- Nocenje s bogatim adventskim doru¢kom u dvokrevetnoj
Deluxe sobi s pogledom na grad 890,00 kn

Cijene su izrazene po sobi i noc¢enju. | Cijene ukljucuju
pripadajuci PDV. | Cijene ne ukljucuju boravisnu pristojbu.

| Cijene ukljucuju produzeno vrijeme odjave iz sobe (do
14:00h) bez nadoplate. | Cijene ukljuc¢uju uranjeno vrijeme
prijave u sobu (od 13:00h) bez nadoplate. | Posebna ponuda
osigurava gostima 10 % popusta na redovne cijene hrane i
pi¢a konzumiranog u hotelskim barovima i restoranu.

DOPLATE:

- Doplata za Apartman - 250,00 kn po sobi i no¢eniju.

- Doplata za vecernju blagdansku trpezu u restoranu
Kaptol - 200,00 kn po osobi i obroku

ZA SVE INFORMACIJE | REZERVACIJE, LJUBAZNO MOLIMO
KONTAKTIRAJTE: +385 14892 095; +385 14892 025; +385 14892 000
IVANA.BIONDIC@WESTINZAGREB.COM

KATARINA.SIMATOVIC@WESTINZAGREB.COM
WESTIN.ZAGREB@WESTINZAGREB.COM




THEWESTIN ZELIMO VAM
SRETAN BOZIC

[ USPJESNU

NOVU GODINU!

Sve navedene cijene ukljucuju PDV.

Sukladno Vasim zeljama, jelovnici se
mogu prilagoditi (halal, kosher, vegetarijanski itd.)

Mladima od 18 godina ne posluzujemo niti
prodajemo alkoholna pi¢a i duhanske proizvode.

Zelite li znati sadrzi li pojedino jelo odredene
namirnice, slobodno nam se obratite.

Molimo Vas da prilikom narudzbe upozorite
osoblje na posebni program prehrane ili alergije,
kako bismo Vam, u skladu s Vasim zahtjevima,
mogli pripremiti odredeno jelo.
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